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FUSION RESTAURANT




moanl g gegll ingredienti di tutti i prodotti destlnctl alla vendita. Tale manuale & incentrato sulla
prese z@ di allergeni‘in tali prodotti, e viene inteso come supporto per guidare il consumo.t%re

verso unc scelta piu trasparente. E perd importante notare che in alcuni prodotti possono essere
presenti tracce di allergeni non segnalati, poiché la lavorazione di tali prodotti avviené in 53%\
ambienti che possono riscontrare la presenza di tali allergeni.In caso diintolleranze ollmentorl

e |mportc|nte comunicarlo tempestivamente allo staff, che sopra consigliare il consumatore sulie
scelte piu indicate. s v

LISTA DEI PRINCIPALI-‘-‘ALLERG.ENI E LEZGE.NBE’?“ \

4) Pesce e prodotti a Dase di pesce
5) Arachidi e prodotti a base di arachidi
6) Soia e prodotti a base di soia

7) Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio)

-

8) Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci comuni, nhoci di acagiu,
noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci del Queensland e
prodotti derivati)

9) Sedano e prodotti a base di sedano
10) Senape e prodotti a base di senape
11) Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 12 Anidride

solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/I
espressi come SO

s

12) Molluschi e prodotti a base di mollusco

13) Lupini e prodotti a base di lupini

G | '
_*j_rf.'.grediente congelato all'origine V4! C%A\S 1




ANTIPASTI

OSTRICHE GIAPPONESI
Olio, Salsa ponzu, Zenzero,
Erba cipollina, Tobiko

GAMBERI con
crema di pistacchio

WAKAME

TAKOIAKI

EDAMAME

SUSHI GIO

PASSION FRUIT gambero
amaibi, spigola, salsa passion
fruit, olio e salsa ponzu
SALMONE

TONNO

SUZUKI SPIGOLA

SALMONE E GAMBERO ROSSO
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ALPZ.6 €

4PZ.13 €

5¢€

4PZ.7 €

5¢€

4PZ.12 €

4€

7€

7€

8 €




UOVA DI QUAGLIA con olio al tartufo
SCAMPI

RICCIO con spigola e scampi

IKURA (Uova di salmone)
salmone e gambero rosso

SALMONE SCOTTATO E ASTICE

RICCIO
con salmone e gambero rosso

TARTUFO

MOYASHI
selezione dello chef

MOYASHI STICK fettine di salmone, philadelphia, insalata,
gamberi farfalla, salmone scottato, olio di oliva, lime,
unagi salsa di sesamo, erba cipollina, salsa di pomodoro

IKURA (uova di salmone)
tonno ed avocado
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8€

7€

8 €

6 €

8€

8€

9€

9€

12 €

7€




SASHIMI

SALMONE 8 pz. 10 €
TONNO 8pz. 14 €
SUZUKI SPIGOLA 8pz.12 €
GAMBERO ROSSO 6 pz. 20 €
SCAMPI 4 pz.16 €
SASHIMI MISTO 16 pz. 25 €
MEZZO SASHIMI MISTO 8pz.15 €

CARPACCIO
SPIGOLA (EX3
SALMONE 14 €
TONNO 16 €
CARPACCIO MIX 21€
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SALAD

CHIRASHI SALAD
Insalata con sashimi misto 8 €

SASHIMI SALAD
Insalata mista con tonno,
spigola, salmone 10 €

DEGUSTAZIONI DELLO CHEF

MISTO MOYASHI
proposta dello chef 20 pz. 36 €

MISTO MOYASHI
proposta dello chef 35pz.54 €

TARTARE
VEGAN
Averza shibazuke
cetriolo avocado 13 €
TONNO 15 €
SALMONE 13 €
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SPIGOLA

GAMBERO ROSSO

MIX

TATAKI

TATAKI DI SALMONE
salmone scottato con sesamo,
erba cipollina e salza yuzu

TATAKI DI SALMONE E PISTACCHIO
salmone scottato in granella di pistacchio

TATAKI DI TONNO
tonno scottato con sesamo, erba cipollina
e salza yuzu

TATAKI DI TONNO E PISTACCHIO
tonno scottato in granella di pistacchio
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13€

20 €

23 €

8pz. 1€

8pz.13 €

8pz.13 €

8pz.13 €




SALMONE

TONNO

SUZUKI SPIGOLA

RICCIO

EBI

SCAMPI SPECIAL

GAMBERO ROSSO

ANGUILLA

SCAMPI

NIGIRI

[/
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4€

5¢€

4€

6 €

5¢€

12 €

8 €

5¢€

10 €




ONIGIRI
SALMONE

TONNO

SUZUKI SPIGOLA

GAMBERO ROSSO
SALMONE E PHILADELPHIA
MOYASHI

spicy salmone, salsa spicy e
granella di pistacchio
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4€

5¢€

5¢€

A3

5¢€

7€




SUSHI ROLL

SAKE ROLL
Salmone e avocado ricoperto
da salmone

URAMAKI ROLL

Gambero in tempura, takuan,
gambero rosso esterno,

salsa yogurt rosa, teriyaki, ikura

URAMAKI SPECIAL ROLL

Interno alga, riso e gambero in tempura.
Esterno spigola flambata,

crema sesamo, crema di avocado,
crema di yogurt e granella di mandorla

RAINBOW ROLL
Salmone e avocado ricoperto
da varieta di pesce

PRAX ROLL

Interno tartare di tonno.

Esterno scampi, tartare di pomodoro,
tartare di tartufo, olio al tartufo e lime
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8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

1€

19 €

FAR3

13€

20 €




MEX ROLL
Salmone, gamberi, cetriolo ricoperto
da uova di gamberi e salsa spicy

SPICY SALMONE ROLL
Tartare di salmone in salsa spicy

SPICY MAGURO ROLL
Tartare di tonno in salsa spicy

TARTUFO ROLL SPIGOLA

Tartare di pesce suzuki in salsa spicy
ricoperto da tartare di gamberi rossi
e olio al tartufo

SAKE PHILADELPHIA ROLL
Salmone e philadelphia ricoperto da sake

MAGURO PHILADELPHIA ROLL
Tonno philadelphia ricoperto da tonno

SPICY ROLL
Avocado e philadelphia ricoperto da
tartare di sake in salsa spicy uova di gamberi

CALIFORNIA ROLL

Granchio in maionese olio di sesamo
avocado e cetriolo ricoperto da
salmone scottato salsa teriyaki

e filange di patate

LUX ROLL

Interno cetriolo e gamberi in tempura.
Esterno spicy salmone, salsa teriyaki, lime e
mandorle
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8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

14 €

12 €

13 €

FAR3

1€

11€

15€

15 €

17 €




DRAGON ROLL

Gamberi in tempura ricoperto da
avocado, maionese, uova di gamberi
e salsa teriyaki

ROZA ROLL
Gamberi in tempura ricoperto da
tonno e pasta kataifi salsa teriyaki

MOYASHI ROLL

Tartare di salmone in salsa spicy
ricoperto da crema di avocado e
tartare pomodorino in salsa teriyaki
con granella di pistacchio

KATAIFI ROLL

Salmone avvolto con riso alga Nori e
pasta kataifi in tempura ricoperto da
philadelphia e frutta

TIGER'S ROLL
Gamberi in tempura ricoperto da
salmone e salsa teriyaki spicy

NONORI ROLL
Gamberi in tempura ricoperto da
salmone scottato salsa teriyaki di patate

FLAME ROLL

Salmone piastrato ricoperto da
salmone scottato in salsa teriyaki e
pasta kataifi
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8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

15 €

15 €

19 €

16 €

14 €

FAR3

15 €




ROMITEM ROLL
Pesce bianco in tempura ricoperto da
philadelphia, salsa teriyaki e frutta

EBI ROLL

Gamberi in tempura di pistacchio
ricoperto da salmone scottato,
julienne di patate teriyaki

LOBSTER ROLL
Astice e avocado ricoperto da
uova di gamberi, salsa teriyaki pistacchio

TEMPURA ROLL
Gamberi in tempura ricoperto
da varieta di pesce e salsa teriyaki

SUHANI ROLL
Salmone e avocado ricoperto
da tartare di spigola e polpa di riccio

FAIJAN ROLL

Salmone e cetriolo pistacchio
ricoperto da tartare salmone,
spicy filange di patate

VEGAN ROLL

Verdure bollite e avocado
cetriolo, wakame, salad

MO’ASI—H

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

14 €

17 €

23 €

17 €

17 €

17 €

1€




HOT SAKE
Alga, fettine di salmone, philadelphia
salmone fritto, salsa allo yuzu, patate fritte

HOT PHILADELPHIA

Alga, riso, philadelphia, tonno, mango,
fritto con panko, pistacchio, salsa spicy,
granchio pistacchio

MIRIANA ROLL

Alga, riso, tartare di salmone,interno avcado
tartare di gamberi rossi, tartare di avocado,
ikura, olio di oliva

APPLE ROLL

Alga, riso, interno pesce bianco, avocado,
mela verde, spigola, tartare di scampi,
patata dolce, salsa white,

lime grattuggiato, olio

SENIOR ROLL

Interno alga, riso, sesamo, cetriolo e gambero in
tempura. Esterno tentama, lime, salsa teriaky,
salsa spicy e capesante flambato

ALPHA ROLL

Interno salmone tartare ed avocado.
Esterno scampi tartare, tartufo tartare,
uova di lompo, lime e uova al tartufo

MOMO ROLL

Interno salmone spicy e avocado.

Esterno salmone spicy, salsa teriyaki, salsa spicy
e filangeé di patate
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8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

8 pz.

17 €

19 €

19€

19 €

19 €

23 €

17 €




SALMONE E AVOCADO

TONNO E AVOCADO

SUZUKI

TEMAKI COLOR

TEMAKI CARROTS

SALMONE

TONNO

SPIGOLA

EBI GAMBERI

HOSOMAKI
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1pz.5€

1pz.7€
1pz.6€
1pz.7€

2pz.7€

6pz.5€
6pz.7€
6 pz.6 €

6 pz. 8 €




SALMONE PIASTRATO

AVOCADO

CETRIOLO

RISO BIANCO

YAKIMESHI

Riso bianco con sesamo ed erba

cipollina

SALMONE YAKIMESHI
Riso saltato con salmone
e verdure

RISO POLLO
Riso saltato con pollo,
uova e verdure

VEGETABLE RICE
Riso saltato con
uova, verdure
ed erba cipollina

6 pz.5€
6 pz.5€

6 pz.5€

4€

10 €

10 €

12 €




POKE

MOYASHI POKE

Pesce misto (salmone, tonno, spigola)

mango, riso, tartufo, erba cipollina,

uova di koya, salsa ponzu, olio di oliva 15€

FLOWER POKE

Riso, cetrioli, carote, mango,

gamberi, filange di patate e

cipolla croccante 17 €

PRIMI CALDI

YAKISOBA CON PESCE
Spaghetti con seppia gambero
verdure e salsa yakisoba 1€

YAKISOBA SPECIAL

Spaghetti con pesce bianco

gambero rosso verdure e salsa

yakisoba 15 €

YAKISOBA CON CARNE

Spaghetti con

manzo verdure e

salsa yakisoba 11€
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YAKI UDON SPECIAL
Noodles con pesce bianco
gamberi e verdure

YAKI UDON CON

CREMA PISTACCHIO
Spaghetti di frumento
piastrati con gamberi
seppia e crema di pistacchio

YAKI UDON PESCE
GYOZA carne

GYOZA Verdura e gamberi

TEMPURA GAMBERONI
TEMPURA POLIPO
TEMPURA VERDURE

TEMPURA MANDORLE
tempura di gamberi ricoperti di

mandorle
[/
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15€

17 €

13 €

4pz.9€

4pz.9€

5pz.13 €

7pz.11€

8pz.9€

4pz.11€




TEMPURA PISTACCHIO
tempura di gamberi
ricoperti di pistacchio 4pz.15€

TEMPURA MIX (gamberi)
gamberi kataifi, mandorle e

pistacchio 6 pz.16 €

TEMPURA KATAIFI 13 €

FISH & MEAT GRILL

POLLO TERIYAKI

Pollo alla piastra in salsa teriyaki 9¢€
SAKENO TERIYAKI

Salmone alla piastra in salsa

teriyaki sesamo ed erba cipollina 1€

SPIGOLA TERIYAKI
Spigola alla piastra in salsa
teriyaki riso bianco sesamo

ed erba cipollina 12 €
DENTICE

Dentice piastrato sale e pepe 14 €
SAYCO BEEF

Filetto di manzo scottato in

salsa agrodolce 13 €
BLACK COD

Filetto di merluzzo nero atlantico

in salsa miso 23 €
TONNO TERIYAKI 14 €
SPIGOLA ALLO ZENZERO 14 €
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AFRICA

3 CIOCCOLATI

MARCHESINA

GIANDUIOTTO

PISTACCHIOSA

TIRAMISU

TARTA YUZU

TORTINO DI RISO
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6 €

6 €

6 €

6 €

6 €

6 €

6 €

6 €




UMESHU
JEFFERSON
CADELLO

AMARO LUCANO ANNIVERSARIO

PASSITO DI PANTELLERIA
MOSCATO DI TRANI

KRANABET AMARO BIANCO

BEVANDE

ACQUA
2€

COPERTO
2,50 €
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3€

6 €

5¢€

5¢€

5¢€

5¢€

5¢€







HOKKAIDO

GEL DI ALOE VERA, SCIROPPO DI LAMPONE,
SUCCO DI ARANCIA FRESCA, SODA AL POMPELMO
E PEPE ROSA 10€

UMESYU KIKUISAMI, CHINO E YUZU
BITTER PECHEUX 10€

VODKA FROGGY B., YUZU KODAKARA, CADELLO,
SCIROPPO DI GUAVA, SUCCO DI KUMQUAT 10€

RHUM KLEREN ARTISANAL, MOYASHI MIX SYRUP,
SUCCO DI POMPELMO ROSA,
LIQUORE ALLO YUZU UMESHU 10 €

KANSAI

GIN JINZU, LIQUORE AL RABARBARO, SHRUB DI
SAMBUCO E CHINA, SHERBET AL LIMONE, ORANGE
BITTER, AFFUMICATURA LEGNO DI MELA 12€
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ALOE VERA Al FRUTTI ROSSI, SUCCO DI POMPELMO
ROSA ESTRATTO DI CETRIOLO, SODA ALLO ZENZEROE
PEPESICHAN 10€

SHIKOKU

WHISKY TAKINOKA, SHOCHU DI PATATE DOLCI,
LIQUORE ALLE ERBE AROMATICHE, ALBURINA, SUCCO
DI KURMQUAT, SHERBET DI CILIEGIA E LIMONE 10€

JUNRAI GINJO SAKE, RAICILLA NINFA, ERBA
CIPOLLINA, PEPE E SALE, SALSA DI DATTERINI GIALLI,
SCIROPPO DI AGAVE 10€

ETSUGIN, MOYASHI MIX, BITTER ROUGE BIANCO,
WASABI, LIME 10 €

IKEBANA KADO

THE LONDON n°1, SIMPLE SYRUP, LIME,
ALBUME PASTORIZZATO, UMESHU, PEYCHAUD 10 €



http://www.ukigumo.it/un-po-di-cultura/ikebana-kado/

